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£ Arvoma

Reinert Premium-Salami L‘Aroma, luftgetrocknet
ca.0,9kg

1009 Salami werden aus 155 g Schweinefleisch hergestellt.

ZUTATEN @ Ohne Farbstoffe
Schweinefleisch, Speisesalz, Aromen, Dextrose, Gewlirze, Glucosesirup,
Hefeextrakt, Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure, Natriumisoascorbat;
Konservierungsstoff: Natriumnitrit; Reifekulturen.

@ Von Natur aus
ohne Gluten

Wursthlle nicht essbar. Kann Spuren von Senf enthalten. @ Ohne Ei

@ Ohne Sellerie

(@) Ohne Milch
NAHRWERTE
Durchschnittliche Nahrwerte (pro 1009):

* Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ /2000 kcal)

Energie 1758kJ /424 kcal
Fett 3509

davon gesattigte Fettsauren 13,99
Kohlenhydrate 1,09

davon Zucker 059
Eiweil3 26,09
Salz 4,09

VERPACKUNGSART
Kaliber ca. 63 mm, in perforierter Griffschutzfolie verpackt, PPN

LAGERTEMPERATUR / RESTLAUFZEIT g Informationen

<+14°C trocken und lichtgeschiitzt / 56 Tage 2 einfach
B den QR-Code

scannen.

ANGEBOTSFORM
K3: Karton /3 Stiick | S10: Satte / 10 Stlick
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