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’ et * Herzhafte Salami-Spezialitédt im griinen Pfeffermantel

P - Der griine Pfeffer verleiht der Salami seine
' besondere, pikante Note

_» Fur Liebhaber, die gerne wiirzig und scharf genieBBen



PREMIUM

Reinert Premium-Salami Peppsala, gerauchert
ca. 1,9kg

1009 Salami werden aus 125 g Schweinefleisch hergestellt.

ZUTATEN @ Ohne Farbstoffe
94 % Salami [Schweinefleisch, Speisesalz, Dextrose, Gewlirze, natirliches

Aroma, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat; Konservierungsstoff: Natri- @ Von Natur aus
umnitrit; Reifekulturen, Buchenholzrauch], 6 % Uberzug [65 % griiner Pfeffer, ohne Gluten
Speisegelatine (Schwein), Saureregulator: Natriumacetat; Sauerungsmittel: @ Ohne Ei
Essigsaure; Speisesalz].

Kann Spuren von Senf enthalten. @ Ohne Glutamat

@ Ohne Sellerie
NAHRWERTE
Durchschnittliche Nahrwerte (pro 1009): @ Ohne kiinstliche
* Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ /2000 kcal) Aromen

Energie 1300kJ /313 kcal
Fett 24,09 @ Ohne Milch

davon gesattigte Fettsauren 9,5¢g

Kohlenhydrate 1,09

davon Zucker 059
Eiweil3 23,09
Salz 4,09

VERPACKUNGSART
Kaliber ca. 75 mm, in perforierter Griffschutzfolie verpackt, PPN

LAGERTEMPERATUR / RESTLAUFZEIT Ty Fur weitere

- Informationen
<+ 14°Ctrocken und lichtgeschutzt / 42 Tage PR AgFp  einfach
T den QR-Code

ANGEBOTSFORM . scannen.
K2: Karton / 2 Stiick | S8: Satte / 8 Stuick ©
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